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1. OBJETIVO GENERAL 

Establecer los lineamientos necesarios para el buen funcionamiento de los equipos empleados en la 

empresa 

 

2. ALCANCE  

Desde la compra de los equipos hasta el término de su vida útil en la empresa 

 

3. RESPONSABLES 

Los gerentes, administrador, supervisores y encargados de área serán los responsables de revisar, 

implementar, ejecutar y supervisar el presente procedimiento de acuerdo a cada una de sus 

responsabilidades 

 

4. DEFINICIONES O ABREVIATURAS  

Equipos: Instrumentos requeridos y utilizados para poder realizar determinadas labores 

Ejecución: Realizar, desempeñar. 

 

5. DESCRIPCIÓN DE LA ACTIVIDAD 

La empresa realiza calibraciones de equipos de aplicación manuales o automáticos por lo menos una 

vez al año, esto tomando en cuenta todos los equipos de medición, probetas y basculas. 

Los registros de verificaciones y calibraciones de equipos se registran en el registro correspondiente. 

De acuerdo con lo que se vaya a verificar o calibrar. 
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Esta actividad la realiza una persona capacitada, la cual puede ser el productor, el encargado del 

rancho, el encargado de inocuidad, el almacenista o encargados de área, siempre y cuando hayan 

recibido una capacitación, con el fin de comprobar su formación en el tema, de igual manera lo puede 

realizar una persona externa siempre y cuando cumpla con el requisito anterior. 

Los equipos que no cumplan y se encuentren obsoletos o que ya no se puedan seguir utilizando se 

darán de baja y no se seguirán utilizando. Pero los equipos de aplicación de productos fitosanitarios 

estarán separados del resto almacenados de forma segura para prevenir la contaminación de otros 

productos u otros materiales que puedan entrar en contacto con la parte comestible de los productos 

cosechados. 

 Todo equipo utilizado en la finca está identificado para no ser utilizado para otros fines que también 

comprometan la inocuidad alimentaria. (ej. Bomba de mochila #1) 

La empresa participara en un plan de calibración independiente. 

 

6. ANEXOS 

• Registro de verificación de bombas de mochila. 

• Registro de verificación de boquillas. 

• Registro de verificación de probetas. 

• Registro de verificación de cámaras de fumigación. 

• Registro de verificación de básculas. 

• Registro de verificación de aviones. 

 

 


